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Protecting goods, health and nature.
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Der Knusper-Garant

Beim Backen von Fleisch und Fisch werden Fett, Ol und an-
dere heifle Flissigkeiten freigesetzt, die die Geschmacks-
qualitat negativ beeintrachtigen konnen. Vor allem der
gewiinschte Knusper-Effekt einer gegrillten Oberflache ist
bei zu viel Flissigkeit in der Schale nur schwer zu erzielen.

Dariber hinaus stellen heif3e Flissigkeiten bei der Entnah-
me aus dem Ofen auch immer ein Verbrennungsrisiko dar.
Ebenso spritzendes Fett, das auf Wasser trifft und nicht nur
einen Mehraufwand bei der Reinigung bedeutet.

Einfache Anwendung:

Legen Sie das OvenPad einfach direkt
unter das Fleisch oder den Fisch in die
ofenfeste oder mikrowellengeeigneten
Schale, und lassen Sie es nach dem Ga-
ren abklhlen, bevor Sie das Pad sicher
im Hausmill entsorgen.

Das OvenPad absorbiert wassrige Fliissigkeiten in seinem
Kern und bindet diese sicher. So sorgt das OvenPad fir den
gewiinschten Knuspereffekt bei Gefliigel, Fisch und ande-
ren Lebensmitteln aus dem Ofen mit einer Temperaturbe-
standigkeit bis 230 °C.

Gleichzeitig stellen die gebunden heif3en Fliissigkeiten ein
deutlich niedrigeres Verbrennungsrisiko dar und die Ent-
sorgung des Pads im Restmiill erfolgt ebenfalls einfach und
sicher.




OvenPad

Die OvenPad-Vorteile:

o Hitzebestandig bis 230°C

o Geeignet fur Ofen, Heif3luftgrill und Mikrowelle

e Verbesserung der Geschmacksqualitat

e Geeignet fir CPET- und Aluminiumschalen

e Das Pad bleibt wahrend des Backvorgangs in der Schale
e Einfache Entsorgung im Restmiill

e Verringerung des mikrobiologischen Wachstums

e Unterschiedliche Abmessungen und verschiedene
Absorptionsleistungen maglich

e Auch als Rollenware fiir die industrielle
Hochgeschwindigkeits-Konfektion lieferbar
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Wir bieten lhnen:

e Entwicklungs-Know-how fiir jede produkttechnische Anforderung.

o Eine breite Palette an zellstoffbasierten Materialien und Airlaid-Spezifikationen mit hervorragendem Preis-/Leistungsverhaltnis.
o Integration von Zusitzen wie Superabsorbern (SAP/SAF), wenn erforderlich.

e Biologische Abbaubarkeit gemaf EN 13432 und eine Fertigung mit geringen CO,-Emissionen.

o Flexible Produktkonfigurationen, um Ihre Fertigungsprozesse optimal zu unterstiitzen.

e Mehr als 25 Jahre Erfahrung in der Fertigung hochwertiger Komponenten fiir die Lebensmittel-, Hygiene- und Medizinindustrie.

o Liefersicherheit durch vier Produktionsstatten mit hoher Kapazitat.

SUPERCORE . . .
inside SuperCore: saubere, barrierefreie Absorptionskraft

Unser SuperCore® besteht aus reiner Zellulose mit ausgezeichneten Absorptionseigenschaften. Die spe-
zielle Herstellungstechnologie steht fir ein Airlaid ohne synthetische Zusatzstoffe oder Bindemittel, was zu
einer signifikant besseren Absorption und Flissigkeitsverteilung fihrt.

Gleichzeitig erfolgt unsere Produktion ohne Wasser und ohne fossile Brennstoffe und sorgt so fiir einen
unerreicht niedrigen CO,-FuBabdruck unserer Produkte.
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